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N Suggestions d'automne
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“ala truffe”

CEuf mollet a la truffe

Jaune crémeux, blanc mousseux, truffe

A la truffe noire - 26.00
A la truffe blanche - 36.00

Tagliatelle a la truffe
La simplicité de la tradition sublimée par I'élégance de la truffe

A la truffe noire - entrée 27.00 / plat 38.00
A la truffe blanche - entrée 38.00 / plat 49.00

Filet de boeuf a la truffe

Une rencontre de force et d'élégance

A la truffe noire - 58.00
A la truffe blanche - 68.00

Symphonie noire
Mousse chocolat noir et glace noisette, avec un parfum de truffe
15.00

Menu dégustation truffe noire - 1710.00
Menu dégustation truffe blanche - 150.00
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Cote de veau en croute de gressini 4 )
La tendreté de la viande rencontre le croquant de la panure = 4
56.00
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Ossobuco de veau avec gremolata et 2
risotto a la milanaise
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Viande extrémement tendre au parfum d’'agrumes de la { ,\\
gremolata et de la texture crémeuse du risotto au safran k o
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